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LOKMA

Hamur Malzeme

500 gr.un

100 gr. tereyagdi

20 gr. toz pak mayasi,
3 yumurta.

Surup Malzeme:

750 gr. seker,

1/2 limon

3 su bardagi su.

1- 500 gr. unu hamur tahtasina eleyiniz.

2- Ortasini aglp igine pak maya koyup Ilik siit veya su ile ezip Ure yapiniz.

3- Unun Gzeri ¢atlayinca Uzerine 100 gr.erimis tereyagdini koyup yine elle ¢arpip yagdi yediriniz. (Yagi koyunca
fazla carpmayiniz. Yag acir).

4- Hamurun Gzerini 6rt0p 1lik bir yerde mayalandirmaga birakiniz.

5- Hamur kabarinca hamuru avug arasina alip sikiniz.

6- Avucunuzun tzerindeki hamuru islak kasikla alip kizdirlmis zeytinyagina atiniz.

7- Sertlesinceye kadar dokunmadan sonra kevgirle karigtirarak pembe renkte kizartiniz.
8- Sicakken soduk suruba atiniz.

9- Surupta dibe g6kenleri kevgire alip servis tabagina koyunuz.

10- Uzerini yesil fistikla sUsleyip servis yapiniz.

Surubun Yapiligt:

1- Sekeri temiz bir tencereye koyunuz.

2- Uzerini 4 parmak gegecek kadar su koyup kaynatiniz.
3- Kaynayinca 1/2 limon sikip kabugu ile igine atiniz.

4- Sekerin kivami gelince atesten aliniz.

ML® Gozleme Lokmasi icin tiklayin
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