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LOKMA

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag
1 yemek kagigi toz seker
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un
Kizartmak i¢in sivi yag
Serbet igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 dilim limon

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun icin bir tencereye su ve sekeri koyun, orta ateste kaynatin. Seker eriyince
icine limon dilimini ekleyin ve 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Sogumaya birakin.

Bir tencereye su, slit, sivi yag, toz seker ve tuzu koyun. Karisim kaynamaya baslayinca unu ekleyin. Tahta bir
kasikla sirekli karistirarak hamurun topaklanmasini énleyin. Hamur g6z g6z olup tencerenin dibine yapistiginda
ocaktan alin.

Hamurunuzu biraz dinlendirin, ardindan biraz iindiginda Gzerine bir yumurta kirarak iyice yogurun.
Yogdurdudunuz hamurdan ceviz buyUkligtnde parcalar alarak yuvarlayin ve ortasina hafifce bastirarak sekil
verin.

Kizgin yagda altin sarisi renk alana kadar kizartin. Kagit havlu serilmis bir tabaga alarak fazla yagini sizin.
Kizaran lokmalari Ilik serbete atin, hemen emmesini beklemeyin, biraz bekletin. Ardindan servis yapabilirsiniz.
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