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LOKMA TATLISI

Yarim su bardag ilik su,
1 cay kasigi tozseker,

1 tath kasidi kuru maya,
2 su bardagi un,

1 tutam tuz,

kizartmak icin;

siviyag.

Uzerine:

Pudrasekeri.

Serbeti igin:

2 su bardagi su,

2 su bardag tozseker,

1 ¢orba kasigi limon suyu

BlyUk bir su bardagina ilik su, gseker ve kuru mayayi koyun. Maya kabarana dek bekletin. Daha sonra genig bir
kaba alin. Unu ilave edip yo-gurun. Eger hamur kati olursa, biraz daha ilik su ekleyin. Uzerine bir bez 6rtip, 30
dakika bekletin. Serbeti i¢in su ve toz sekeri kaynatin. Limon suyunu ilave edin. Serbeti sogumaya birakin.
Hamurdan findik iriliginde parcalar koparip, elinizde yuvarlayin. Kizgin siviyagda kizartip, soguk serbetin icine
atin. Serbeti iyice gekene kadar bekletin. Daha sonra servis tabagina alip, UGzerine pudrasekeri serpin.

ML® Delikli Lokma icin tiklayin
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