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2 su bardagi ik su

1 klicUk kuru maya

1 yemek kasidi dolusu toz seker
1 ¢cimdik tuz

2,5 su bardagi beyaz un
Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

5-6 damla limon suyu
Kizartmak igin:

1,5 su bardagi zeytinyagi

Once serbeti hazirliyoruz. Tencereye sekeri, suyu koyup karistirarak pisiriyoruz. Hafif yogunlagsmaya baslayinca
limon suyunu sikip ocagin altini kapatiyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Kuru maya, seker bir kaseye koyun. lizerine
Ik suyu koyun, un ekleyin bir ¢imdik tuzla karigtirlyoruz. Ustiini kapatip mayalamaya birakiyoruz.30 dakika
bekledikten sonra mayalanmig olacak hamur. Tavaya yagdi koyup kizdiriyoruz. Hamurdan avcumuzun igine alip
sikiyoruz ¢ikan hamuru tath kasigiyla kopartip kizgin yagda atiyoruz. Pembelesen lokmalari ¢ikariyoruz. Soguk
serbete koyuyoruz. Serbeti geken tatlilar servis tabagina koyup servise hazir hale getiriyoruz.
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