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LOKMA

2 su bardagi un

Yarim paket yas maya veya 1 yemek kasigi kuru maya
1 adet yumurta

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi veya margarin
1 su bardagindan az eksik st

2 yemek kasigi toz seker

1 bardak su

Tuz

Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

4 su bardagi seker

limon suyu 2-3 damla

Kizartmak Igin:

Bol miktarda siviyag

Serbet icin, su ve seker biiyiikge bir tencerede iyice kaynatilir. inmesine yakin limon damlatilir.
Karigtirma kabimiza unu, tuzu, sekeri, koyup iyice karigtirin.

Ortasini havuz gibi yapin, havuzun igine mayayi, siti, erimis tereyagdini (iik) yumurtayi ve bir miktar suyu
koyarak yumusakga bir hamur elde edin.

Kaslk kaslk alarak ¢ok kizgin veya soguk yagda kizartin.

Kepge veya tel slizgeg ile alin sogumus serbet igine atin.

5-10 dk bekletin, Gzerine targin veya hindistancevizi serperek servis yapin.
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