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LOKMA TATLISI

3 su bardagi un

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi kuru maya

1 yemek kasigdi toz seker
Su

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

3 damla limon suyu
Kizartmak igin:

1 su bardagi sivi yag
Sunum igin:

1 yemek kasidi toz antepfistigi

Lokma tatlisi tarifi en kolay serbetli tatlidir. Lokmaya énce hamurunu yaparak baglayin.

Kuru maya ve sekeri suyla erittikten sonra unu ekleyin ve yogurun. Hamurun mayalanmasi igin 5 dakika
bekletin.

Lokma serbeti de hamuru kadar dnemli. Tencereye seker ve suyu ekleyip karistiriyoruz. 3 damla limon suyu
ekleyerek serbeti kaynamaya birakiyoruz.

Lokmalari kagik yardimiyla alip kizgin yagda kizartiyoruz. Pigen lokmalari sogumus olan serbete ekleyip
karistinyoruz.

Sirada lokmayi suslemesi var. Lokma tarifinin en zevkli kismi burasi. Lokma tatlisini toz fistik ile stisleyerek
servis edebilirsiniz.
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