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LOKMA TATLISI

3,5 su bardagi un

1 paket instant maya
2 su bardagi su

yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kasigi seker

Sivi yag(kizartmak igin)
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1/4 limon

Once serbet hazirlanarak baglanilir, seker su ve limon suyu kaynatilrr.

Sogumaya birakilir.

Hamur igin gerekli olan malzemeler mikser ile iyice karigtirlir.

Kek hamurundan biraz daha kati olacak sekilde kivam saglanir ve 1 saat kabarmasi icin beklenir.

Bir tavada sivi yag kizdirlarak hamurdan avug icine bir yumak alip icinden bir kasik yardimiyla siyirilarak yaga
atilir.

Bu sekilde tim lokmalar kizartilir ve serbetin icerisine atilarak 2 dakika bekletilir.

Daha sonra servis tabagina ¢ikarilir.
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