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LOKMA TATLISI

3 su bardagi un

1 cay bardag ilik su
20 gr yas maya

1 yemek kasigdi toz seker
1 paket vanilya
Alabildigi kadar su
Serbet igin:

3 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Kizartmak igin
Aycicegi yag

Uzeri icin:

Targin

Seker, su ve limon suyunu tencereye alip kaynatin. Kisik ateste 20 dakika daha kaynatin. Sogumaya birakin.
Seker ve 1lik su ile mayayi genis bir kasede eriyinceye kadar karistirin. Un ve vanilya ekleyip karistirin. Azar azar
su ekleyip yapiskan bir hamur hazirlayin. Uzerini streg film ile érterek 1 saat mayalanmaya birakin. Hamuru
elinize alip sikarak, islatiimig cay kasigi ile lokmalari kizgin yagin igerisine atin. Altin rengi oluncaya kadar
kizartin. Kevgir ile yagdan ¢ikarip sogumus serbetin igine atin. Servis tabagdina alin, Gizerine targin serpistirip
servis yapin.
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