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LOKMA

Hamuru igin:

2 su bardagi ik su
3,5 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi seker
Serbeti igin;

2 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

3-4 damla limon
Kizartmak igin;

2,5 su bardag aycicek yag

Derin bir karigtirma kabinin igerisine unu alin.

Havuz yaptiginiz unun ortasina maya, seker ve ilik suyu ekleyip yogurun.
Civik bir hamur elde etmeniz gerekiyor.

Yogdurma iglemi bittikten sonra hamurun Gzerini kapatin.

1 saat boyunca hamurun mayalanmasi i¢in bekleyin.

Hamur mayalanirken; siz serbeti hazirlayabilirsiniz.

Su ve sekeri tencereye alip, ocagin altini agin.

Seker eriyince tencereye limon suyunu ilave edin.

Serbet bir, iki tagim kaynadiktan sonra ocagin altini kapatin.
Yag derin bir kizarma tenceresine alin. lyice iIsimmasini bekleyin.
Sikma torbasina hamuru doldurun.

Mutfak makasini yaglayin.

Sikma torbasindan akan hamuru keserek tencereye atin.

Bu islemi iki adet yagdl kasik kullanarak da yapabilirsiniz.
Kizaran lokmalari kevgir yardimiyla yagdan ¢ikarin.

Sicak lokmalari soguk serbete atin.

10-15 saniye sonra lokmalar serbetten alip servis edebilirsiniz.
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