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LOKMA

Hamur igin:

3 su bardagi un

1.5 su bardagi ik su

1.5 tath kasigi kuru maya
1.5 tath kasigi toz seker
2 cay kasigl tuz

Serbeti igin:

4 su bardagi seker

3 su bardagi su

Dilim limon

Lokma tatlisinin serbetini hazirlayin. Seker ve suyu kaynatin. Kaynamaya baglayan serbete dilim limon atin.
Kaynayan serbeti sogumaya alin.

Lokma hamuru igin mayay aktiflestirin. Ik su, seker ve mayayi karistirin ve sicak bir yerde mayalanmaya
birakin.

Genis bir kaba un, tuz ve aktiflesmis mayay alin ve glizelce yogurun.

Hamuru yarim saat kadar dinlenmeye alin.

Hamurunuzdan yaglanmig yemek kasigi yardimiyla bezeler koparin ve kizgin yaga atin.

Yagda pisen lokma hamurlarini soguk serbete atin.

Serbetin igerisinde biraz bekleyen hamurlari sunum tabagina alin.
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