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LOKMA

3 su bardagi un

3 su bardagi seker

1 tath kasidi yas maya

2 corba kasigi margarin (erimis)

1 corba kagigi limon suyu

2 su bardagi kizartma igin zeytinyagi veya aygicek yagi
1 tutam tuz

1- Yas maya, 1 tath kagigi seker, biraz su ile ezilir. Un, erimis margarin, tuz konur. Yavas yavas su ilave edilerek
ezilmis yogurttan daha koyu bir hamur yapilir.

2- Uzerine 6rtOlap 11k bir yerde iyice kabarincaya kadar mayalandirilir.

3- Seker 3 bardak su ile kaynatilir. Képukleri alinip limon suyu katilir. Koyu olmayan bir surup yapilir.

4- Yag bir tencerede kizdirlir. Hazirlanan hamur sol avug ile sikilip yaglanmig kasikla findiktan biraz biyUk alinip
yaga atilr.

5- Lokmalar kizarinca delikli kepge ile kagit Uzerine ¢ikarilir (Fazla yagr emmesi icin).

6- Bekletmeden soduk suruba atilip 1- 2 kere karigtirilir.

ML® Samsades icin tiklayin

Fotograf "gazo" tarafindan génderildi. 25.03.2018
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