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LOKMA TATLISI

2 su bardag ik su

1 tutam tuz

1 tutam toz seker
Yarim paket yas maya
Aldigi kadar un
Kizartmak igin:
Siviyag

Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker
6 su bardagi su

Yogdurma kabina mayayi ve Ilik suyu alip mayayi eritelim. Daha sonra tuz ve sekeri ekleyelim ve azar azar un
ilave ederek civik bir hamur elde edelim. Hamurumuzu oda sicakliginda mayalamaya birakalim. Genis bir
tencereye bol sivi yag koyup kizdiralim ve ocagin altini kisalim. Mayalanan hamurumuzdan avucumuzun igine
alip avucumuzu sikalim ve avucumuzdan digari ¢ikan hamuru gorba kagidi ile alip yagin icine atalim ve kisik
ateste hamurlarimiz kizartalim. Kizaran hamurlarimizi bir kabin igine alalim ve sogumaya birakalim. Serbeti igin
tencereye toz seker ve suyumuzu alip kaynamaya birakalim. Yaklasik 15-20 dakika kaynayan serbetimizi
atesten alalim ve kizartmig oldugumuz hamurlarin Gzerine serbetimizi dékelim ve yumusamasi igin bekleyelim. 1
saat kadar beklettikten sonra servis tabagdina alarak servis yapalim.
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