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LOKMA TATLISI
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2 kahve fincani eritilmis tereyagi
3.5 su bardagi un

2 cay kasigl yas maya

4 kahve fincani Ilik su
Kizartmak i¢in aygicedi yagi

Bir tutam tuz

Serbeti igin:

6 su bardagi seker

6 su bardagi su

1 iri dilim limon

Serbeti igin su ve sekeri tencereye alip surup kivamina gelene kadar kaynatin. Mayay: bir kahve fincani ilik suda
eritip 5 dakika bekletin. Unu hamur yogurma kabina alip eleyin. Bir tutam tuz ilave edip harmanlayin. Ortasini
havuz gibi acip oda Isisinda yumusgatilmis tereyagdi ve kalan ilik suyu ilave edin, yogurun. Uzerini nemli bir bezle
kapatip en az 1 saat hamurun kabarmasi igin dinlendirin. Hamurdan ceviz buytikItigtinde pargalar koparin.
Kizgin yagda kizartip stiztin ve her kizarttiginiz lokmalari soguk serbete ekleyin. 15 dakika sonra stizerek alin.
Servis yapin.
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