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LOKMA

Erhan Aydin

3 su bardagi un

2 su bardagi su

1 paket instant maya
1 tath kasidi seker

1 silme ¢ay kasigi tuz
Serbeti igin;

2 su bardagi seker
1,5 su bardagi su

1 dilim limon

Oncelikle serbetimizi hazirliyoruz, limonu sekeri ve suyu tencereye alip kaynatiyoruz. Kivamli bir serbetimiz
olacak, serbeti sogumaya birakiyoruz.

Tathmiz icin hamuru hazirliyoruz, gerekli malzemeleri bir kaba aliyoruz ve mikser yardimiyla karistiriyoruz. Kek
hamurundan daha kivamli bir hamur elde ediyoruz. 1 saat kadar mayalanmasi i¢in dinlenmeye birakiyoruz ve
bekliyoruz. Mayasini bulan hamurumuzu kizartmak Gzere bir tencereye yarisina kadar sivi yag ekliyoruz ve
kizdiryoruz. Hamurdan avucumuzun i¢ine yumruk yapar gibi aliyoruz. Yaga batiriimig tath kasigiyla
yumrugumuzun Uzerinde kalan pargayi aliyoruz ve kizgin yaga atiyoruz. Ara ara karigtirarak arkali énli
kizartiyoruz. Kizaran hamuru serbetin igine atiyoruz ve yine karistirarak 2 dakika kadar bekletiyoruz ve servis
tabagina aliyoruz. Hamur bitene kadar bu isleme devam ediyoruz. Eger serbetimizden kaldiysa tzerine dékip
tathy! batirarak tiketebilirsiniz.
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