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LOKMA KEK

2 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri
3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 corba kasigi kakao

1,5 su bardagi un

Uzeri icin:

Yarim poset krem genti

1 cay bardagi soguk st

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika ¢irpildiktan sonra diger malzemeler katilir. Tepsiye ki¢ik pasta kagitlari
dizilir. Hazirlanan hargtan kagitlarin yarisini biraz gegecek kadar konur. Tepsi 170 derece firina srilir. Kekler
kabarip ¢atlayana kadar pisirilir. Firindan ¢ikip soguduktan sonra tzerlerine ¢irpilmis krem santi sikilir.
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