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LOKMA KEBABI

Yarim kg antrkot

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet yas ekmek hamuru
Kizartma yagi

Et yarim Kibrit kutusu buyUkliginde dogranir. Sodan ¢ok ince kiyilir. Tencereye tereyadi konur, et ve sogan ayni
anda birakilir. Et suyunu birakip ¢ekince salca ve tuz ilave edilir. Bir ka¢ dakika sonra 1 su bardagi sicak su
ilave edilir. Kapak kisllir, ates kisilir. Yaklasik 35 dakika pismeye birakilir. Bu arada hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir, yuvarlanir ve kizgin yagda altin rengi kizartilir. Servis tabadina 6nce hamur kizartmasi sonra et
konarak sofraya getirilir.
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