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LOKMA KEBABI (ADANA)

Fatma Arslantas

1 kilo kadar dana etinden kiyma
1 yumurta

1 bayat ekmek ici

1 bas sarimsak

2 tane sogan

Kekik

Karabiber

Pul biber

Tuz

Dana etinden kiyma, bir yumurta sarisi, biraz bayat ekmek, sarimsak, sogan, tuz karabiber, kekik bir kabin
icinde yogurulur dinlenmeye birakilir.

Daha sonra bunlar kiigiik ¢op siglere dizilir.

Ustl aliminyum folyo ile kapatilir firmlanir.

Daha sonra Ustline tereyadi ve salca karisimindan sos yapillir.

Firindan ¢ikan kebaplar iki parmak kaliniginda kesilir.

Tabaga konulur Gzerine tereyagl sos dékaldr.
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