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IZMIR LOKMASI

6 su bardagi un

4 su bardagi su

2 tatl kagigr kuru maya
1 tath kasidi seker

Tuz

Serbeti igin:

3 su bardag seker

3 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Serbeti igin bir tencereye seker, su ve limonu alin ve kaynatmaya baslayin. Kivami ¢ok koyulagsmadan ocaktan
alip sogumasi icin kenarda bekletin.

Lokma hamurunu yapmak icin, bitin malzemeleri bir kaba alip mikserle iyice ¢irpin. Hamur kivami kek kivami
gibi olmalidir. 1 saat kadar hamurun mayalanmasi i¢in bekletin.

Tencereye yag ekleyip kizdirin.

Lokma hamurundan kigik kiucUk parcalar alip kizgin yaga atin.

Kizaran hamurlari sik sik karigtirin.

Kizaran lokmalari yagdan alip soguk serbete atin ve serbetin icinde birka¢ dakika bekletin.

Lokma tatliniz servise hazir.

Not: Arapga bir adiz, bir yudum, bir parga yemek anlamindan gelen lokma tatisi Osmanl Sarayi&apos;ndan bu
zamana mutfaklarimizi stsllyor.
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