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LOKMA COREK

1 paket innstant maya
Yarim su bardagi su

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
5 ¢orba kasiJi sivi yag

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 su barda@i dévilmus findik
1 tath kasidi tarcin

2 corba kasi§i toz seker

Su, maya ve seker eritilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir, yumusak bir hamur elde edilir. Hamur 1 saat
kadar dinlendirilir. Daha sonra unlu zeminde orta blytklikte firin tepsisi kadar agilir. Ylzeyine i¢ malzemesi
karigimi serpilir. Sonra siki olmayan bir rulo yapilir. Rulo 2 parmak eninde, bigakla kesilir. Kesik kisimlar Uste
gelecek sekilde yaglanmis firin tepsisine yerlestirilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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