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LOKMA TATLISI (CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

Hamur igin:

2 su bardagi un

Yarim kibrit kutusu kadar maya
Tuz

Kizartma igin sivi yag

Serbet igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Serbeti igin, su ile seker bir damlasi tirnak Ustiinde duracak kivama gelinceye kadar kaynatilir. Limon suyu
sikilarak 3-5 dakika daha kaynatilip ocaktan alinir ve sodutulur.

Un, maya, tuz, kaniGtirilip, aldigi kadar ilik suyla civikca bir hamur yogrulur.

Hamur yarim saat dinlendirilir. Daha sonra sivi yag kizdirilir.

Hamur bir avug igine alinarak sikigtirilir. bag ve isaret parmaklar arasindan ¢ikarilarak kizgin yaga birakilir.
Kizartilan hamurlar soguk serbete atilir.

Serbeti icine alan lokmalar serbetten alinir. Soguk servis yapillir.

¥
¥a
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