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LOKANTA USULU TAVUK CORBASI

1 adet kalcal but

1 kGguk havug

1 kahve fincani arpa sehriye
2 yemek kasigi un

3-4 yemek kasigi sivi yag

3 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kalgall tavuk budu dudikli tencereye konur, Gzerine 5 bardak su konur, pim ¢iktiktan sonra 20 dakika pigirilir.
Bagka bir tencerede sivi yag ve un kavrulur, Gzetine rendelenmis havug konarak biraz daha kavrulur.

DUdUklb tencedeki tavuk alinarak kemikleri ayiklanir, biraz kii¢ik parcalara ayrilir.

Tavugun haglama suyu diger tenceredeki havuglu karigimin tizerine dokdlir, tencere atese oturtulur.

Uzerine arpa sehriye eklenerek bir middet kaynatilir.

Sehriye de pistikten sonra, tavuk pargalari eklenir. Tuz, karabiber, pul biber de katilir, biraz daha kaynatilir.
En son ince kiyllmig maydanoz katilir, atesin alti kapatilir, sicak servis yapilir.
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