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LOKANTA USULU MERCIMEK GORBASI

1 su bardagi sari mercimek
1,5 su bardag tavuk suyu
4 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi un

Uzeri Igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi pul biber

Oncelikle mercimekleri yikayip siiziin.

Tereyagini eritip soganlari kiip kiip dogradiktan sonra igerisine atip kavurun.

Ardindan sarimsaklari da ezip ilave edin.

Unu da ekledikten sonra 2-3 dakika kadar kavurun ve bir yandan ¢irpma teliyle ¢irparken diger yandan tavuk
suyunu azar azar ekleyin.

Son olarak mercimekleri de igine atip suyu doékin ve kaynamaya birakin.

Mercimekler pisince tuzunu ekleyin, karistirdiktan sonra ocagin altini kapatip blender&apos;dan gegirin.
Daha sonra ince delikli bir slizgegten stiziin ve puriizsiiz kivama getirin.

Uzerine sosu icin; tereyag! eritin ve pul biberi serpistirerek sos haline gelince ¢orbayi servis ederken kasenin
Uzerine dokin.
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