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LOKANTA USULU MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi un

Ceyrek cay bardagdi siviyag
Yaklasik 2 It kaynar su
Terbiyesi igin:

1 tane yumurta sarisi
Yarim bardak soguk st
Sosu igin:

Yarim ¢ay bardagdi siviyag
3 cay kasigi pul biber

Mercimekler nisastasi gidene kadar bol suda yikanir.

Gorbayi yapacagimiz tencereye sodan, patates ve havucu ekleyip, 1,5 litre su koyalim ve pismeye birakalim.
Mercimek pistikten sonra kevgir slizgegten gegirin.

Artani atabilirsiniz.

Tencereye siviyag, tereyagdi koyun ve un ekleyin.

Hafif kavrulduktan sonra stzdigimiz mercimegi ilave edin.

Karisim cok kati ise kaynar su ilavesi yapin.

Terbiyesi icin yumurta sarisina sttt koyun ve karistirin.

Bu karisim ilininca yavas yavas ¢orbaya dokin.

Devamli kaynayana kadar karistirin.

Kivamini ayarlayin.

Ustline dokuilecek sosu icin bir tavada tereyaginda pul biberi kizdirin.
Servis esnasinda ¢corbanin tGzerine dokun.

Not: Mercimekler pistikten sonra piiriizsiiz kivamda olmasi igin siiziin. igine katilan unun ¢i§ kokmamasi igin
kavurun.
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