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LOKANTA USULU MERCIMEK CORBASI

7 bardak su

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 tath kasidi tuz

5 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kagigi biber salgasi
Uzeri igin:

1 tath kasidi zeytinyagi

1 cay kasigi toz kirmizibiber

Patates ve havucu minik minik dograyin.

Genis bir tencereye siviyag, sogan, patates ve havuglari alin. Orta ateste malzemeleri kavurun.

Salgalari ekleyin, yikayip slizdigliniiz mercimekleri de ekleyin ve iyice karigtirin.

Suyu ve tuzu ekleyip gorbay! orta ateste kaynamaya birakin.

Kaynayan gorba igin ayri bir kapta hazirladigimiz zeytinyagi ve kirmizibiberden olugan sosu ¢orbaya ekleyin.
Gorbay! blenderden gegirin. Igerisinde pargacik kalmayana kadar girpin.

Lokanta usull mercimek ¢orbaniz hazir.
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