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LOKANTA USULU EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 yemek kasigi bulgur

2 yemek kagsigdi piring

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi

3-4 yemek kasig! sivi yag

1,5 yemek kasigi domates salgasi
5,5 su bardagdi tavuk suyu

1 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

1 cay kasidi kuru nane

1 cay kasigi toz kirmizi biber

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kimyon

Yarim limonun suyu

Mercimekleri bol suyla yikayin.

Sogani ve sarimsaklari incecik dograyin.

Pirin¢ ve bulguru az suyla hafifge haglayin ve stizin.

Sivi yag derin bir tencerede kizdirin.

Kuru sogani bu yagda glzelce kavurun.

Ardindan salcayi ve sarimsagi da ekleyip kavurmaya devam edin.

Suyu ve tavuk suyunu ekleyip soganlar yumugayana kadar bu sekilde pisirin.
Uzerine mercimek, bulgur ve pirinci de ekleyip glizelce karigtirin.

TOm malzemeler yumusayana kadar ¢orbayi pisirmeyi strdrin.

Limon suyunu, baharatlari ve tuzu da ekleyip ¢corba kivam alana kadar ¢irpma teli ile karistirin.
Daha piirlizsiiz bir kivam isterseniz gorbanizi blender?ldan da gegirebilirsiniz.
Birkag tasim daha kaynattiginiz corbayi sicak servis edin.
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