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LOK TATLISI (KEMALIYE ERZINCAN)

https://www.milliyet.com.tr

Kuru dut ve cevizle yapilan, eski dénemlerde saraylarda padisahlara ikram edilmesi nedeniyle "padisah tatlisi"
olarak da adlandirilan 16k, damaklarda essiz bir tat birakiyor. Tatil i¢in ilceye gelen yerli ve yabanci turistlerin
dénusglerinde yanlarinda géturdiga tath, asirlardir turistik ilgede bir gelenek olarak yasatiliyor.

Kemaliye'de yillar 6nce "l6khane” adli isletmelerde yapilan ancak simdilerde teknolojik makinelerde de Uretimine
baslanan tatlinin hem Ulke genelinde yayginlastirimasi hem de gelecek kusaklara ulastiriimasi hedefleniyor.
Yillardir ilgede tarihi "Iokhane" igletmesinde tatl Greten 51 yagindaki Faruk Saggolak, asirlik tatlyr herkese
tattirmak icin caba goésterdiklerini sdyledi.

Lok, dibekte tokmakla yaklasik 1500-2000 vurus yapilarak elde edilen bir Grn. ]

Tamamen dogal olmasi, dutun hig ilaglanmadan yetisen bitki olmasi, tatliya ayri bir 6zellik katiyor. Igerisinde
kullanilan ceviz, yérenin cevizi.
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