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LOHUSA SERBETLI PELTE

https://yemek.name

Lohusa serbeti icin:

100 gram lohusa sekeri

2 adet gubuk targin

10 adet karanfil

1 tath kasidi muskat cevizi rendesi
1 su bardag seker

1 litre su

Pelte igin:

4,5 su bardagi lohusa serbeti

3 yemek kagigi nisasta

Butlin serbet malzemeleri bir tencerede yaklasik 1 saat kaynatilir.

Hazirlana serbetin icindeki pargalar ¢ikartilir.

3 su bardag serbet bagka bir tencereye alinip i¢ine nigsasta eklenir.

Nisastall serbet seffaflagana kadar karigtirlarak pigirilir.

Alti kapatilip, 1,5 su bardagi serbet daha eklenir.

Pelte dnceden islatiimig kaliplara bosaltilarak ilitilir.

liklasan pelte buzdolabinda iyice sogutlduktan sonra dilimlenerek servis edilir.
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