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LOHUSA SERBETI

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram lohusa seker

1,5 su bardag toz seker

3 adet cubuk tarcin

12 adet karanfil

1 adet muskat

25-26 su bardagi su

Yaninda servis esnasinda arzuya gore i¢ine koymak lzere, hindistancevizi, toz ceviz, toz findik, toz badem, toz
Antep fistigi

Once bliyik bir tencereye suyu koyup kaynatmaya basglayin. Kaynayan su igerisine lohusa sekerini koyup ara
sira karigtirarak 20 dakika kadar kaynatin. Daha sonra kirdiginiz gubuk targini, karanfili ve birkag yerinden
rendeleyerek kabuk kisminin bir bélimuni aldidiniz 1 adet muskat butiin olarak, toz sekeri igine koyun ve
tekrardan 20 dakika kaynatin.

Daha sonra suizerek igindeki taneleri alin. En son lezzetine bakin, isterseniz ilikken biraz daha toz seker ilave
edin. Soguk olarak yaninda hindistancevizi, toz findik, toz badem, toz Antep fistidi, toz ceviz ile servis
edebilirsiniz.
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