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LOHUSA CORBASI

Yarim kilo sut

1 su bardag: tel sehriye

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
2 subardag su

Tencereye 2 subardag@i suyu ve tuzu orta ateste kaynatalim kaynayinca tel sehriyeyi icine koyalim 10 dakika
pismesini bekleyelim daha sonra kaynamig sitl koyalim 10 dakika daha 6zlegsmesini bekleyelim tekrar ¢cay
kasiJ! tuz ilave edelim. Ustline bir tavada tereyagini ¢ok hafif kizdirip igine toz biberi atip kapatalim ¢orbanin
Uzerine gezdirelim sicak olarak servis yapalim.

Not: Trakya yéresinde bayram sabahlari yapilir. Lohusa ve macur ¢orbasi olarak ta bilinir.
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