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LOGUSA SERBETI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

2 Su Bardagi Su
1,5 Su Bardagi Toz Seker
Arzuya gore; gul suyu, karanfil, tar¢in ve gida boyasi

Bir tencere icerisinde su ve seker katilarak kanstirilir. Ates Gzerinde 5 dakika kadar kaynatildiktan sonra
sogumaya birakilir. Soguduktan sonra, normal boyuttaki cam bardaklar igerisine doldurulup, ¢ay tabagi
kullanmadan tepsiye konularak gelen konuklara ikram edilir. Serbet sadece su ve sekerden yapilabildigi gibi,
ayni zamanda igerisine gul suyu, karanfil, tar¢in ve gida boyasi (gil rengi olacak sekilde) da katilabilir.

Not: Logusa serbeti, yeni dogum yapmis kadina sutinin artmasi igin igirilir. Ayrica mevlitlerde ya da s6z ve
nisanlarda da serbet ikram edilir.
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