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LOGUSA CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Su Bardag! Piring

2-3 Gorba Kasigi Kaymak Yagi
Tuz

3 Su Bardagi Su

Pirin¢ ayiklanip, suyu berraklasincaya kadar yikanarak, bir tencereye konulur. 3 su bardadi su ve az miktarda
tuz ilave edilerek piringler iyice pisirilir. Bir tavada kaymak yagi kizartilarak gorbanin Gizerine ilave edilir. Sicak
bir sekilde servis yapilir.

Not: Bu ¢orba logusa bayanlara, sindirimi kolay oldugu igin hazirlanmaktadir. Fazla miktarda tuz logusa kadina
zararli oldugundan, ¢orbaya ¢ok az miktarda katilir.
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