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LOGLAZLI PILAV

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
500 gr loglaz (bérilce)

3 Yemek Kasidi sana yag

250 gr pilavlik bulgur

1 Yemek Kasigi domates salgasi
Yeterince su ve tuz

1 Tath Kasig1 kirmizi biber

1 Tath Kagig karabiber

Borulce aksamdan islatilir. Bir tencereye konur, Gzerini kapatacak kadar su eklenip pismeye birakilir. Loglaz
pisince bulgur konur ve pilavi pisirecek kadar sicak su ve tuz ilave edilir. Sonra sal¢asi konup bir tagim
kaynatildiktan sonra pismesi beklenir ve pistikten sonra kirmizibiber ile karabiber eklenir. Sana yag bir tavada
eritilir ve pilavin Gzerine dékaldr. 15 dk. dinlendirdikten sonra servis yapllir.
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