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LOBYE (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kilo barbun fasulye

1 demet pirasa

1 demet maydanoz

1 yemek kasigi kuru kinzi
1 yemek kasigi pul biber
1 tath kasigi karabiber

2 dig sarimsak

5-6 dal taze nane

1 yemek kasigdi biber salgasi
2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet limon

1 yemek kagig erik eksisi
Tuz

Su

Barbun fasulyeler haslanir, kara suyu stzilir. Stizllen fasulyenin Gizerine 1 It su llave edilir ve tekrar pismeye
birakilir. Diger taraftan pirasa, maydanoz ince ince dogranir ve sivi yagda kavrulur. Kavrulan malzemeye biber
salgasi, pul biber, karabiber, ezilmig sarimsak, kinzi, taze nane ve tuz ilave edilir. Pigmis fasulyenin izerine
hazirlanan malzeme katilarak karistirilir. 1-2 dakika kadar pisirilir. Istege gore limon suyu ya da erik eksisi
katilarak servis edilir.
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