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LOBIK CORBASI (ELAZIG)

1 su bardag lobik (bértilce)

Y2 su bardadi dégme (asurelik bugday)
2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 bardak su

Kuru nane

Tuz

Lobikler, bir tencerede ¢ok az haglanir.

Ayri bir tencerede, yemeklik dogranmis sodan tereyaginda kavurulur.
Salgalar da eklenerek 2 dk daha kavrulur.

2 bardak su ilave edilir ve kaynamaya birakilir.

D6gmeler kaynayan suyun igerisine katilir ve iyice pigirilir.

Uzerine tuz ve lobikler ilave edilerek 15 - 20 dk daha pigirilir.

Istege bagl olarak pismeye yakin igerisine kuru nane katilabilir.
Sicak olarak servis edilir.
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