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LOBIK CORBA (ELAZIG)

1 su bardag lobik (bérulce de olur)
1 su bardagi asurelik bugday

1 kuru sogan

1 corba kasigi domates salgasi

1 domates

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Kirmizi pul biber

Nane

Tuz

8 bardak et suyu

Lobik ve bugdayimizi bir glin 6ncesinde suya birakiyoruz. Bir tencereye kuru soganimizi kii¢ik kigtk dograyip
sivi yagda kavuruyoruz. Ardindan domatesimizi ve arkasindan salcamizi ekleyip karigtiriyoruz. Suyunu
ekliyoruz. Kaynayinca lobik ve bugdayimizi da ekleyip altini kisiyoruz. 40 dakika kadar pisirdikten sonra, baharat
ve nanemizi tuzumuzu ekliyoruz.
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