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LOBiIK CORBASI (ELAZIG)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 bardak lobik

1 bardak dévme ( asurelik bugday)

1 adet kuru sogan

Istege gbre kavurma veya Tereyagi

1 kasik domates salgasi

1 kasik biber salgasi

Istege gore pul biber Nane, Maydanoz veya Reyhan
Tuz

Su

Once Lébik (Bortilce) az haglanir. Sonra bir adet kuru sogan kiigik kiicik dogranir. Bir tencereye; dogranmig
soganlar, kavurma ve tereyagi konularak kavrulur. Igerisine salga katilarak biraz daha kavrulur. Suyu konularak
kaynamaya birakilir. Yikanarak hazirlanan dévme kaynayan suyun icerisine katilarak pisirilir sonra lobik de
katilir pigirilmeye devam eder. Istege gore tuz ve pul biber katilir. Pistikten sonra istege gére igerisine Nane veya
Maydanoz katilir atesten alinir servise hazirdir.

Not : istege gére reyhanda konulabilir.
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