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LINZER TART

Malzemeler:

Tart hamuru icin:

150 gram toz findik
500 gram tereyagi
150 gram toz seker

3 adet yumurta sarisi
500 gram un

Iciigin:

300 gram kirmizi elma
1 limon suyu

50 gram file findik

100 gram kuru 0zim
1 cay kasigi tarcin

2 yemek kasigi toz seker

Hazirlanisi:

Yag ve sekeri mikserde cirpin. Yumurtalari yedirin. Un ve findidi ekleyin (Hamur biraz yumusak olacak).
Buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Hamurdan bir parga koparip ayirin. Diger hamuru tart kalibr blyUkliginde
acarak kaliba déseyin. Icinin hazirlanigi: Elmalari soyun. Ay seklinde dilimleyin. Diger malzemeleri ve limon
suyunu (kararmamasi igin) koyarak karigtirin. Elmali findikli harci tart kalibina dégediginiz hamurun Gzerine
yayin. Uzerine ayirdiginiz hamurdan kafes yapin. 175 derecelik firinda 40 dakika sureyle pisirin.
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