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LINZER

Malzeme:

2 su bardag findik unu

3 adet yumurta

1 su bardadi Tozseker

1 su barda@ Bizim Aycicek Yagi
1 su bardagi yogdurt

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 corba kasigi tar¢in

200 gram badem

200 gram findik

2 adet elma

Bademleri ve findiklari blenderde ¢ekin. Derin bir kabin i¢ine elma hari¢ tim malzemeyi aktarip karistirin.
Elmalari soyup rendeleyin. Tavada ¢ok az su ve tozgekerle karamelize edin. Firin kabini yaglayin. Hamurun
yarisini kaliba dékin. Uzerine karamelize edilmis elmayi yayin. Kalan hamur ile Gzerini 6rtin. Onceden isitilmig
180 dereceye ayarli firinda 45 dakika kadar pisirin. Soguduktan sonra dilimleyin. Visne receli ve ¢ikolata
sosuyla servis yapin.
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