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LINZER KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g oda sicaklidinda tereyagi

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 yemek kagsigi su

1,5 su bardagi un

Dolgu:

0,5 cay bardagi kizilcik marmeladi
Uzeri igin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Dr. Oetker Linzer Kurabiye Kaliplari

Tereyagl, pudra sekeri, su ve unu bir kaba alin. Ele yapismayan yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurun.
Hamurun Uzerini kapatin ve buzdolabinda 15 dakika bekletin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda hamuru buzdolabindan alin. Hafif unlanmig tezgahta merdane ile 0,5 cm kaliniginda agin. Linzer
kaliplari ile hamurdan sekiller gikarin, firin tepsisine siralayin ve pisgirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarin. Ortasi delik olan kurabiyelerin tizerine pudra sekeri serpin ve sogumaya birakin.

Delik olmayan kurabiyelerin ortalarina kizilcik marmeladi koyun ve hafifce yayin. Uzerlerine delik olan
kurabiyeleri yapistirin ve servis yapin.

ML® Limonlu Kurabiye icin tiklayin
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