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LINZER BISKUVI

https://www.elele.com.tr

425 gun

75 g toz seker

1 paket vanilya

4 yumurta sarisi

325 g tereyag (oda i1sisinda)
Yarim ¢ay bardagi frambuaz receli
Tereyad kremasi igin:

50 g tereyagd

100 g pudra sekeri

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Unu genis bir kaba eleyin. Seker, vanilya, yumurta sarilari ve tereyagini ekleyerek yogurun. Hamuru streg filme
sararak 30 dakika derin dondurucuda sogutun. Firini 180 dereceye ayarlayin. Hamuru unlanmig zeminde 5 mm
kaliniginda agin ve yuvarlak biskdvi kalibi ile kesin. Yuvarlak hamurlarin yarisinin ortasini sekilli bir kalip ile
keserek pencere agin. Biskuvileri firin tepsisine alip 8-10 dakika pisirin ve sogumaya birakin. Kremasi icin,
tereyad, seker ve vanilyay! mikserle iyice ¢irpin. Soguyan biskuvilerin bltln olanlarinin tizerine krema sUrip
pencereli olanlari Gzerine kapatin. Ortadaki bosluklara frambuaz regeli doldurun. Uzerlerine pudra sekeri
serperek servis yapin.
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