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LINZER KURABIYE

www.miele.com.tr

200 gr. Tereyad

300 gr. Un

100 gr. Pudra sekeri

1 Paket Sekerli Vanilin

2 Yumurta sarisi

100 gr. Badem, soyulmus, ¢ekilmis
1/2 Limon kabugu rendesi

Icine:

200 gr. Frenk GzUm0 jélesi

Tereyagdini kUi¢Uk pargalar halinde kesin, un, pudra sekeri, sekerli vanilin, yumurta sarisi, badem ve limon
kabugdu rendesi ile birlikte plrtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun, folyoya sarin ve 30 dakika
sogumaya birakin.

Hamuru yaklasik 2 mm inceleiginde acin ve Uzerinde yuvarlak sekiller ¢ikartin. Kurabiyelerin yarisinda tam
ortada bir delik delin (yuvarlaklar buyUkse 3 delik delin).

Kurabiyeleri firin tepsisine dizin ve dnceden isitiimig firinda fazla kizartmadan pisirin, disari alin ve kisa bir sire
sogumaya birakin.

Deliksiz Ilik kurabiyelerin tzerine hafif isitilmig frenk GzUmU j6lesini strlin, Gzerlerine delikli kurabiyeleri dizi ve
pudra sekeri ile stsleyin.
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