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LINZER TURTASI

Ayse Tuter

200 gr tereyagi

1,5 su bardagi pudra sekeri
1,5 su bardagi un

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 komposto kasesi vigne
1 paket bitter ¢ikolata

1 ¢ay bardagi krema
USTU iCIN:

1 su barda@i toz badem
1 cay bardagdi toz seker
1 yumurta

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Tereyagl, pudra sekeri, kabartma tozu, yumurta ve un ile bir hamur yapin, bir saat buzdolabinda dinlendirin.
Diger bir kapta cikolatayr benmari usuli eritin, vigneyi ve kremayi koyup karistirin. Hamuru bir tart kalibin
yerlestirin, tart kalibinin kenarlari da hamur kaplanacak §ekilde olmali. Hazirladiginiz gikolatall kar|§|m| Uzerine
dokin, diger bir kapta badem, seker, yumurta, tereyagini iyice karistirip, ¢ikolatal karisimin Gzerine yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 derece firnda kizarana kadar pisirin. Uzerine hafifce pudra sekeri serpin servis yapin.
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