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AVUSTURYA TURTASI

https://www.posta.com.tr

1,5 su bardagi un

1 cay bardagdi findik ici

1 cay bardagi badem ici
1 tath kasidi targin

1 tath kasigi kabartma tozu
2 cay bardag tereyagi

1 cay bardagdi toz seker
1 adet yumurtanin sarisi
1 su bardag regel

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Tereyagdi ve toz sekeri, genis bir kasede cirparak, krema kivamina getirin. Yumurta sarisini ekleyerek ¢irpin.
Recel digindaki malzemeleri ekleyerek yogurun. Hamurunuzu yarim saat buzdolabinda dinlendirin. Hamurunuzu
iki esit parcaya bdlerek, bir pargasini yaglanmig tart kalibina déseyin. Uzerine regelinizi dékin. Diger
hamurunuzu, unlanmig tezgahta, kalibinizin blyukligunde agarak recelin Gzerine kapatin. 180 derecede isitiimig
finnda, altin rengi alana kadar pisirin. Soguyunca Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158438 « adi:Avusturya Turtasi * génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:21.05.2024 - 21:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/linz-turtasi-vt7947
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/avusturya-turtasi-158438.jpg
http://www.tcpdf.org

