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LINGA TATLISI (BILECIK)

https://www.elele.com.tr
2 su bardagi sut
5 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi un

2 su bardagi ceviz igi

2 su bardagi Uzim pekmezi
Kizartmak igin:

2 su bardagi aycgicek yagi

2 cay bardag toz seker

Aynen krep gibi; un, siit, yumurta, kabartma tozu ve sekerle hamuru hazirlayin. Teflon tavayi yaglayin. Hamuru
dokun ve iki tarafini da kizartip arasina ceviz sarin. Uzerine pekmez dokip servis edin.

Not: Linga Tatlisi, Bilecik yoresine ait bir lezzettir. Cok pratik olan bu tatliy yaptiktan hemen sonra sicak sicak
yemenizi tavsiye ediyoruz.
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