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LİMONLU ZENCEFİLLİ KEK

185 gr margarin
185 gr labne peyniri
1 yemek kaşığı rendelenmiş limon kabuğu
330 gr toz şeker
3 yumurta
150 gr kek unu
100 gr un
100 gr şekerli zencefil

Yumuşatılmış margarini, labne peyniri ve limon kabuğunu mikserle çırpın. Yumurta ve şekeri ekleyerek
karıştırmaya devam edin. Her iki unu ilave edin ve düşük hızda karıştırarak zencefili ekleyin. Hamuru, önceden
yağladığınız kek kalıbına aktarıp önceden ısıtılmış 200 derece fırında 40 - 50 dakika pişirin (kürdan ya da çatalla
kontrol ederek). Soğuduktan sonra üzerine pudra şekeri serperek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:100281 • adı:Limonlu Zencefilli Kek • gönderen:Cemo • indirme tarihi:27.04.2025 - 08:57

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-zencefilli-kek-vt73202
http://www.tcpdf.org

