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LIMONLU YOGURTLU SOMUN KEK

250 ml (150 gr) glutensiz kek hamuru
5 ml kabartma tozu

80 ml kanola yagi

250 ml seker

2 blyUk yumurta

180 ml sade yodurt

1 limon kabugdu rendesi

40 taze sikilmig limon suyu

Unu eleyin, Gzerine kabartma dozunu ve bir tutam tuzu ekleyin ve karistirin.

Bagka bir kaba yagi alin, 200 ml sekeri, yumurtalari, vanilya esansini, yogurdu ve limon kabugu rendesini ilave
edip karistirin.

Kuru malzemeleri, yogurtlu karisima ekleyin, iyice karistirdiktan sonra 20=10 cm ebadindaki ekmek kalibina
alin. Malzeme kalibin seklini alarak iyice kabarana kadar 45 dk firinda pisirin.

Kalan sekeri ve limon suyunu orta i1sida kaynatarak surup hazirlayin. Surubu firindan ¢ikarir glkarmaz somunun
Uzerine dokin. 15 dakika boyunca kalipta bekleterek sogutun, ardindan kaliptan ¢ikartip arkadasiniza gétirmek
Uzere paketleyin.

Not: Glizel bir hediye paketi yapmak istemez misiniz? Ekmek kalibini temizleyin, icine dekoratif kagit ya da yag
gecirmez kagit yerlestirin. Uzerine de kekinizi koyun. Etrafina da bir kurdele baglayip, yanina Uzerinde
arkadasinizin isminin yazdidi sevimli bir de bigak koydunuz mu, tamamdir.
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