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LIMONLU YAZ PASTASI

100 Gr Sana Klasik

1 Adet portakal kabugu rendesi
1 Adet limon kabugu rendesi
200 gr labne peynir

2 Paket krem ganti

6 Adet Uzeri icin Bebe biskvi
2 Su Bardagi SOGUK SUT

1 Su Bardag su

4 Yemek Kasigi toz seker

1 Paket Hazir Limon aromali jel
200 gr bebe biskuvisi

Margarini eritip sogutun. Bisklvileri mutfak robotunda 6gatiin, derin bir kaba alip margarini ekleyin ve kasik
yardimi ile iyice kanistirin. Yaglanmis kelepgeli kalibin tabanina bu biskivileri kasikla bastirarak yayin.
Hazirladiginiz tabani 20-25 dakika buzdolabinda bekletin. 1 su bardagi suyu kaynatip ocaktan alin, Limon jeli
ekleyip karistirarak eritin. Oda sicakliina gelinceye kadar bekletin. Krem santileri 2 su bardadi soguk sit ile 3-4
dakika ¢irpin. Sekeri kisik ateste eritin kahverengi renk alana kadar ocakta tutun. Hazirladiginiz krem santiden 2
yemek kasiJi eriyen sekere ilave edip ocaktan alin, surekli karigtirarak krem santinin sekerle karismasini
saglayin ve sogumaya birakin. Cirptiginiz krem santiye labne peynirini ve limon kabugu rendesini ekleyip
mikserle 2 dakika ¢irpin. Sogumus jeli ve karameli de ilave edip 1-2 dakika daha ¢irpin. BiskGvili tabanin Gzerine
déklp dizeltin. Buzdolabinda 3-4 saat bekletin.5-6 adet bebe biskivisini 6gutlp portakal kabugu rendesi ile
karistinin. Bu karigimla pastay sUsleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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