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LIMONLU YASEMIN PILAVI

2,5 su bardagi yasemin pirinci
3 su bardagi su

3 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Beyaz biber

1 dal tarhun otu

2 adet limon

Su, tereyadl, tuz ve beyaz biberi pilav tenceresinin i¢erisine alip kaynatin. Suyu kaynayinca piringleri ve tarhun
otunu igerisine ilave edip karigtirin ve kapagini kapatip, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Pilav suyunu tamamen
cektiginde kapagini agin, dilimlediginiz limonlar ekleyin ve bir tur karigtirarak havalandirin. Tekrar kapagin
kapatip demlenmeye birakin.
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