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LIMONLU VISNELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

3 corba kagigI margarin

1 kase vigne

1 cay bardagdi visne suyu

1 adet limon kabugu rendesi
Yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Yumurta, yumugak margarin ve seker mikserle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine yogurt, vigne suyu, limon suyu, limon
kabugu rendesi eklenir biraz daha karistirilir. Sonra un ve kabartma tozu katilir, karistirilir. En son ¢ekirdekleri
¢ikariimig vigne atilir. Yaglanmig kek kalibina dékalur. 170 derece 1lik firina verilir. 50-55 dakika pigirilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 04.12.2024
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