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LIMONLU VE ZERDECALLI MUHALLEBI

https://carrefoursa.com

1 litre st

1 limon kabudunun rendesi
1 yumurtanin sarisi

4 yemek kasigi bal

1 cay kasigi zerdegal

3 yemek kasigi pirin¢ unu
Taze zerdecal

Limon kabugu rendesi, sut, piring unu, yumurtasi sarisini tencereye alin ve tim malzemeleri ¢irpin. Zerdecal
haric diger malzemeleri de ilave ettikten sonra pisirmeye baslayin. Taze zerdegaldan 1 tath kasigini dolduracak
kadar rendeleyin ve havanda dévin. Zerdecali da tencereye ekleyin ve muhallebiyi karistirarak pisirin. Koyu bir
kivam aldiginda ister borcama dékiin ve keserek servis yapin, isterseniz kaselere paylastirin.

Not: Muhallebiye lezzet ve kivam kazandirmak igin karigima limonlu j6le ilave edebilirsiniz. Jéleyi az miktarda
suda ¢6zdurdikten sonra tim malzemelerle tencereye ilave edebilirsiniz.
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